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I’anniversario
con ’Amarone

n Vinitaly spe

clale per la can
tunaZepato L'a

ovenda verone
se, infatyd, ha oelebeato 65
annl di attivitd nel «tem
pos del vino italiano ocon
amich, collabotator], chentl
¢ professionisti del settore
Un'oppormunith unica pey
nyivere | momentl ¢he
hanno segnato la stoeta del
La canting ¢ guardare al fu
furo Con rnnovato entusa
smo. « Partecipare a Vinita
ly - racconta Nadia Zenato
€ sempec un momento di
S ¢ ("I’\i anno € sala
anche unopportunith per
ocicbirare un traguardo spe
clale: | 65 annd di Zeoalo
Un anniversario importan
fe, v pietra miliare della
nostra storka Inkiata nel
1960 Qquando mio padec
Sergio fonda Fazienda, anl
mato G una profonda pas
slone per la viticolnna ¢ da

una vislone Imprenditoria
be che Jo porta dasublioa
conoscere il potenziale
enologico ded Trebblano &
Laggara ¢ della Corvina Ve
ronesse, ent rambil vitignl au
toctond fino ad allom poco
valorizzati ma che, grazic
alle sue intutzaont e spert
mentazionl, diventano
ben presto simbolo di e
oellenza enologicar
Un'occasione straordinag
a per oolchrare guesto
splendido viaggio, incon
trando | nostrl ambassador
intemaxionall od | nostrl
clienti e, sopeatiutio, per
rinnovare il nostro impe
200 a produrre vind eccel
lents, che pardano di territo
tho, i tradizione ¢ di futu
ro, comms il nostro Amarone
Archivio Storkco 2003 odi
zione Imitata, che abbia
mo presentato In anteped
mas «H progetio enclogico
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Archivio Storkco - com
menta Nada Zenato - na
e per celebrare una S0
ria i cura dedizione ¢ pas
shone, che ¢ ha resi amba
sciaton! & ecoellenza eno
loghca allana el mondao
1 nostro Amarone & un vl
noche rifletic ka potenza i
un suolo roocikoso, calcarco
¢ la macstria di un proces
0 di vinificardione com
plesso che affonda le swue
rachot in una tradizione s
cobare. La Corvina Venone
e, vitigno autoctono per
cocellenza, ¢ b protagoni
sta di guesto vino, capace
di esprimere tutte Je soe
potenzialith attraverso
tradizionale metodo
dellappassimento ¢ lama
turazione di oltre 10 anm
nelle grandl bottl &I rove
s



