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[talia a Tavola

Varieta: 100% Corvina veronese
Forma di allevamento: Guyot
Prezzo medio: €33 - 38

Una Corvina Veronese in purezza, fortemente iden-
titaria, cru dell'azienda, che trae linfa dai suoli calca-
reo morenici, ricchi di creta e scheletro, del vigneto
di Tenuta Costalunga, nel comune di SantAmbro-
glo Valpolicella, evidenziando un godibile lato ga-
stronomico e una propensione allinvecchiamento.
La fermentazione avviene a contatto con le bucce,
per circa 15 giomni, a temperatura controllata intor-
no ai 25°C., per poi prosequire con 24 mesi di affi-
namento in tonneaux di rovere francese e un ulteriore anno in bottiglia. Eleganza a piene mani e sorso
appagante, tutto corpo e piacevolezza, con |a parte olfattiva ricca di concentrazioni, che caratterizzano
sentori di ciliegia matura, ribes nero, prugna California e lievi spezie. In bocca caldo, voluttuoso, sapido,
acido, minerale, altenando note fresche a note mature di frutta disidratata, una buona corrispondenza
al naso e una finissima trama tannica, che conferisce lunghezza e un gratificante finale.

In abbinamento: Le costine di maiale, un classico intramontabile per la griglia

&(FJ(UJ/ :

8
Z ENATO

M TR & TAVOUA - SETTEMBRE 2025



